,

Vorspeisen und Kleinigkeiten

Brotvariation 8,90
Franzésisches Landorot | Hausbrot | Nussbrot

mit Hopfen-Malzbutter und Champignonbutter

(Handarbeit von den , Butter Boyz*, Herstellung in authentisch franzésische Art, Allgauer Fassbutter)

Posthalterei Brotzeit 20,90

Hausbrot | Frischhkdse | Aufschnitt-Variation | hausgemachte Pastete vom Durocschwein

auch in vegetarisch moglich!
(Biertipp: Augustiner Helles)

Zwiebelsuppe 10,90

Raviolo mit Berghdse | PFaffenschnitfchen vom Biohuhn | Schnittlouchol
(Biertipp: Fullers Honey Dew)

Raramellisierter Hokhhaidokurbis 14.90
Ziegenfrischkdse | Zitrusvinaigrette | Rerndl
(Biertipp: La Trappe Witbier)

Gebeizter Label Rouge Lachs 15.90
Apfel | Meerrettich | Dil

(Biertipp: Terveza Mexican Lager)

Zweierlei vom Wildschwein 15,90

Blaubeere | Sauerkraut | Petersilie
(Biertipp: Mashsee Hafensanger)

Saldfe

Bunte Blattsalate im Brickteighorbchen 12,90

Mit Honig-Senf Dressing und gerdsteten Rernen und NUssen
(Biertipp: Hertl Opas Liebling Kellerbier)

wahlweise mit:

.. gebackenem Camembert 17.90
und Preiselbeeren

... gebratener Perlhuhnbrust 2190
Preiseloeeren
... FUnf gebratenen Riesengarnelen 24.90

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in LUnne. Unser Brot stammt aus den OFen der Lohner Landbdckerei und das
Hahnchen hommt aus Steinfurt vom Hof Overesch.



AbeMdkﬁM ,

Haupiaerichte
Unser Rivelingsteller 26.90

Ruchensteak vom Durocschwein (250g) | Brathkartoffeln | Spiegelei | Bohnengemuse | Rréuterbutter
(Biertipp: Riegele Aechtes Dunkles)
Schnitzel vom Durocschwein 22,90
Brathkartoffeln | Belagensdlat | mit Champignonrahmsauce oder Preiselbeeren
(Biertipp: Riegele Kellerbier)
Crispy Chicken Burger ,,Ceasar Style” 1490

Bacon | Romanasdlat | Parmesan
(Biertipp: Borchert Pils)

+ Wedges mit Schnittlauchdip 18,90

Schnitzel von der Rehkeule 26.90
Wachholderrahm | wider Brokholi | Spatzle
(Biertipp: Fullers London Pride)

Rumpsteak von der Fleischerei Rathsmann (250g) 32.90
Pfefferrahmsauce | Wedges mit Schnittlauchdip | Ceasar Sclad
(Biertipp: Blach Sheep)

Sous Vide gegarter Label Rouge Lachs 28,90

Geschmorter Spitzkohl | Rartoffel-Sesampuree | Rimchihollandaise
(Biertipp: Schneider Weil3e Tap 7)

Vegetarisch
Hausgemachte Pfifferlingsravioli 2190

Wilder Brokkoli | Pinienkerne | Parmesan
(Biertipp: Samuel Smith Cider)

wahlweise mit Perlhuhnbrust (30,90)

RUrbis-Kichererbsencurry (vegan) 19.90
Mango | Roriander | Chilil
(Biertipp: Riegele Bayrisch Ale 2)
Geschmorter Spitzhohl 18.90
Rarfoffel-Sesampurree | Rimchihollandaise | Pankocrunch
(Biertipp: Brew Dog Wingman)

wahlweise mit FUNnF Riesengarnelen (30.90) oder Perlhuhnbrust (27.90)

Naclrlisch

Variation von der Birne 10.90

Schoholadencrumble
(Biertipp: Mashsee Blaufrei alkoholfrei)

Rurbis Cheesecahke 10,90

Amaretto - Quarkeis
(Biertipp: Samuel Smith Apricot)

_weitere Lechereien auf der Desserthartel

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in LUnne. Unser Brot stammt aus den OFen der Lohner Landbdckerei und das
Hahnchen hommt aus Steinfurt vom Hof Overesch.



